
いよいよ日本酒の美味しい秋 志太泉も秋の「ひやおろし」を発売 

志太泉ひやおろしは様々な味覚との相性も抜群 

 「ひやおろし純米原酒」は、焼き鳥

などの肉料理、また秋の味覚との相

性も抜群です。特に、秋刀魚の塩

焼きや鮭のグリルやきのこのホイル

焼き等と美味しくいただけます。また

冷酒だけでなく、常温やわずかに水

を加えてのお燗もおすすめです。 

 「ひやおろし普通原酒」はお刺身

なや鮎の塩焼き等と美味しく召し上

がれます。また日常のお料理との組

み合わせでも大丈夫です。こちらも

冷酒はもちろん、常温やお燗でも美

味しいです。 

 両方の酒とも、ピンポイントでこの

料理というよりも、幅広い料理との組

み合わせで美味しい使いやすいお

酒です。 
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志太泉「ひやおろし純米原酒」 

「ひやおろし普通原酒ふねしぼり」 

 志太泉酒造は、9月1日より「ひや

おろし純米原酒」を発売します。そ

して9月5日頃より「ひやおろし普通

原酒ふねしぼり」を発売します。 

 「ひやおろし純米原酒」は春に発

売した「志太泉 純米生原酒」の火

入れバージョンとなります。兵庫県

産山田錦を100％使用し、精米歩

合60％まで精米した純米酒です。 

 今年は米が硬かった影響もあり、

春の「純米 生原酒」もかなりシャー

プな印象でしたが、夏を越えて、や

わらかな酒質となってきました。山

田錦らしい洗練したきれいな味わい

があります。香りも落ち着いた吟醸

香があります。使用酵母は静岡県

酵母（NEW-5）、日本酒度+6.0、酸

度1.3です。         

1.8L.720MLともに500本限定 

1.8L 2700円（税抜希望小売価格）                      

720ML1350円（  〃  ） 

「ひやおろし 普通原酒 ふねしぼ

り」は、「ふねでしぼった シダイズ

ミ」の火入れ酒になります。今年より

黄色地に黒の目立つデザインとなり

ます。通常薮田式のしぼり機でしぼ

る普通酒を丁寧に一枚一枚酒袋を

使用した佐瀬式しぼり機でしぼりまし

た。ふねしぼりならではの上品で軽

やかな酒質に仕上げております。ま

た軽い吟醸香も感じられます。 

使用酵母は静岡県酵母（NO-2）、

日本酒度+6.0 酸度1.3です。

1.8L400本、720ML480本限定 

1.8L 2000円（税抜希望小売価格）

720ML1000円（  〃  ）              
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● 志太泉、純米原酒ひやおろしは

「山田錦」のきれいな旨さがあ

ります。オレンジ色の目立つラ

ベルです。 

● 志太泉 普通原酒ひやおろしは

「ふねしぼり」の良さをいかし

た酒です。黄色ラベルにリュー

アルしました。 

≪普通原酒ひやおろしのラベル≫ 

≪純米原酒ひやおろしのラベル≫ 


